Menus du 13 au 19 Avril 2026 “

Filet de maquereaux moutarde

Bouillon volaille vermicelles

Lundi 13 Tarte aux poireaux
Ste Tda B E Cassoulet maison Salade
Fromage o Ou semoule de blé
Yaourt au sucre de canne #H Cocktail de fruits
Carottes rdpées aB Velouté de potiron
Mardi 14 Omelette 3 sauce tomate 4 TimPali”e de volaille
St Maxime Frites Haricots beurre
Fromage Ou semoule de riz
Flan vanille caramel Banane
Tresse au fromage Velouté de courgettes
Mercredi B ® Tambon au Porto Feuilleté de saumon a l'oseille
15 Poélée de légumes printanier Salade mélangée
St Paterne Fromage Ou maizena B
Far Breton maison Créme brulée maison
Céleri rémoulade
. l l .
Jeudi }6 Cogan Vz"t‘_i Potage de petits légumes
St Benoit- Coquillettes == Galette lait Ribot
Joseph Fromage Ou semoule de blé
Fruit de saison Entremet pistache maison
Saucisson a lail Velouté de brocolis
Vendredi 17 Filet de cabillaud sauce aux CEuf Florentine
St Anicet crevettesiidiSzEr Ou semoule de riz B4
Poireaux étuvés et pomme vapeur Yaourt
Fromage
Crépe au sucre
Macédoine mayonnaise Potage poireaux pommes de terre
Samedi 18 L Escalope de dinde a la Basquaise BE chou farci
St Parfait Courgettes poélées Purée de potiron
Fromage Ou semoule de blé
Compote liégeoise Fromage blanc
Rillettes d'oie
Dimanche 19 Carbonnade de beeuf Potage mixé
St Emma Pomme noisette Clafoutis courgette - chévre

Fromage / Salade
Tarte aux framboises

Salade

Ou bouillie 5]
Coupelle compote de pomme




